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Weine aus dem Lavaux von «Les Freres Bovy»

Weiss

Dézaley AOC «Grand Gru» 2008

Komplexe und rassige Aromen, die an Akazienhonig,
Mandeln und Toastbrot denken lassen.

Reich, langanhaltend und von herrlicher Grossziigigkeit

St-Saphorin AOC «Vieilles Vignes» 2008
Mehr als 30 Jahre alte Reben verleihen diesem Wein
eine ganz spezielle Vornehmheit.

Rot

St-Saphorin AOC <Valdensis» 2007

Eine Assemblage aus Gamaret, Garanoir, Diolinoir,

Merlot und Cabernet-Sauvignon.

Besticht durch ein Aroma reifer Friichte welche im Gaumen
von feinen Tanninen gestiitzt werden.

St-Saphorin AOC «Les Adrets» 2008

Ein geschmeidiger und siiffiger Wein ohne agressive Tannine.

Die Aromen sind von delikater Frucht, im Gaumen rund und
harmonisch.

Weinproduzent
Domaine Bovy «Les Freres Bovy»
Bourg de Plait 15, 1071 Chexbres, Vaud-Suisse
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Lavaux-Spezialitdten

Panierter Tomme vaudoise

mit Salatbukett kleine Portion
Felchenfilets mit Maritsalat
an Baumnuss-Sherrydressing kleine Portion

Weincremesuppe mit Hechtkldsschen
und Brotcrodtons

Kaseschnitte Waadtlander Art
mit Champignons und Schinken

Gebratene Saiblingsfilets mit Krautern
Weissweinsauce, Reistimbale und Saisongemiisebukett

Waadtlander Saucisson
mit Lauch-Kartoffelgemiise

Pot-au-feu mit Kalbskopfhickli
Salzkartoffeln, Wurzelgemiise in kréftiger Rindsbouillon

Sautierte Pouletbrust mit Marc-Traubensauce
Butternudeln und Saisongemiisebukett

Rinds- und Schweinsfiletmedaillons

19.00

20.00

Morchelrahmsauce, Kartoffel-Lauchgratin und Saisongemiisebukett

25.00

28.00

12.00

28.00

36.00
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32.00

34.00

44.00



